
 
 

M a r a n e r   S p e z i a l i t ä t 
 

Schottischer “Label Rouge” Lachs aus kontrollierter Aufzucht 
mariniert und geräuchert im Hof Maran 

 
½ Portion Lachs (70 gr) 15.00 
 

Portion Lachs (120 gr) 21.00 
 

Trilogie vom Lachs (120 gr)  22.00 
 Rauchlachs, Lachstatar, Graved Lachs 
 
Unsere Lachsspezialitäten servieren wir Ihnen mit Toastbrot und Butter 
 

K a l t e   S p e i s e n 
 

Wurzelbrotsandwiches 9.00 
 Schinken, Salami oder Maraner Alpkäse   
 

Wurzelbrotsandwiches 11.00 
 Bündnerfleisch, Rohschinken oder Maraner Rauchlachs 
 

Salsiz aus Langwies fein geschnitten 11.00 
 

Portion Maraner Alpkäse  14.00 
 

Maraner Käseauswahl  18.50 
 Alpkäse, Schanfigger Schafskäse, Geisskäse und Mutschli 
 

Zvieri-Teller  19.50 
 Speck, Salsiz, Bündnerfleisch, Alpkäse 
 

Bündnerfleisch  29.50 
 auf der Platte serviert 
 
 

S a l a t e 
 

Auswahl von Blatt- und Wurzelsalaten klein 9.50 
 mit Dressing Ihrer Wahl gross 13.50 
 

Maraner Salat 14.50 
 Bunter Blattsalat mit Speck-, Brot- und Eiwürfelchen 
 

Griechischer Salat 15.50 
 mit mariniertem Fetakäse, Oliven und Dörrtomaten 
 

Fitnessteller mit gebratener Pouletbrust  22.50 
 oder gebratener Lachstranche  
 Cavaillon Melone und bunten Salaten 
 

*In Aromaten gebratene Edelfische auf Blattsalat 24.00 
 mariniert mit Haselnuss-Balsamicovinaigrette, Sauce Aioli 
 
 

French-, Balsamico- oder Kürbiskernöldressing 
 
 

Die mit dem * gekennzeichneten Speisen 
servieren wir Ihnen von 11.30h bis 14.00h. 

 

 
Herkunftsländer der Fleischsorten: Geflügel: Schweiz, Schweine- & Kalbfleisch: Schweiz, 

Rindfleisch: Schweiz, Australien und USA, Wild: Schweiz, Österreich, Neuseeland 
Alle Preise in CHF inkl. 7.6 % MwSt. 



 
 

S u p p e n 
 

Hausgemachte Tagessuppe 9.00 
 Bitte fragen Sie unser Service-Team. 
 

Rindskraftbrühe mit Steinpilzflädli 10.00 
 

Tomatencremesuppe mit Schlagrahmhaube 10.00 
 

Kürbisschaumsuppe mit Chili und Ingwer 10.00 
 

Bündner Gerstensuppe 11.00 
 

K l e i n i g k e i t e n 
 

Aroserli 14.50 
 mit Pommes frites 
 

Maraner Rösti 17.00 
 mit Käse, Speck und Spiegelei 
 

Grillbratwurst 18.00 
 mit Zwiebelsauce und Butterrösti 
 

P a s t a 
 

Spaghetti Napolitana 15.00 
 Bolognese 16.00 
 mit Maraner Rauchlachs an Schnittlauchsauce 18.00 
 

Handgeschabte Spinatspätzli 16.00 
 an Parmesansauce und Röstschalotten 
 

Hausgemachte Papardelle 18.00 
 mit Waldpilzrahmsauce 
 

F l e i s c h 
 

*Hirschragout in Wacholdersauce  29.00 
 mit Apfel-Rotkraut und handgeschabten Spätzli 
 

*Schweinskotelette in frischen Kräutern gebraten 30.00 
 mit Café de Paris Butter, buntem Gemüse und Bratkartoffeln 
 

*Wienerschnitzel vom Kalb 35.00 
 mit Vichy Karotten und Pommes frites 
 

*Rosa gebratenes Rindsentrecôte in Madagaskar- 38.00 
 Pfeffersauce mit mediterranem Gemüse und Kartoffelgratin 
 

*Rindsfiletwürfel vom Angusrind 39.00 
 mit feiner Stroganoffsauce und hausgemachten Eiernudeln 
 

F i s c h 
 

*Regenbogenforelle aus unserem Quellwasserbecken 33.00 
 Blau oder gebraten mit zerlassener Butter und Blattspinat 
 Salzkartoffeln oder Basmatireis 
 
 

Die mit dem * gekennzeichneten Speisen 
servieren wir Ihnen von 11.30h bis 14.00h. 

 

 
Herkunftsländer der Fleischsorten: Geflügel: Schweiz, Schweine- & Kalbfleisch: Schweiz, 

Rindfleisch: Schweiz, Australien und USA, Wild: Schweiz, Österreich, Neuseeland 
Alle Preise in CHF inkl. 7.6 % MwSt. 



 
 

K ä s e - S p e z i a l i t ä t e n 
 

*Käsefondue 24.00 
 Für den grossen Hunger: 100 gr Käse extra CHF 10.00 
 

*Raclette mit verschiedenen Beilagen und Kartoffeln 29.00 
 Supplement: 100 gr Käse CHF 10.00 
 

Unsere Käsespezialitäten servieren wir ab 2 Personen 
 
 

Die mit dem * gekennzeichneten Speisen 
servieren wir Ihnen von 11.30h bis 14.00h. 

 
 

H a u s g e m a c h t e   D e s s e r t s 
 

Tagesdessert Bitte fragen Sie unser Service-Team. 9.00 
 

1 Kugel Glace 3.00 
 Glace:  Schokolade, Vanille, Mocca, Erdbeer, Alpjoghurt,  
  Haselnuss, Pina Colada 
 
 Sorbet: Limone, Zwetschgen, Passionsfrucht, Himbeere,  
  Holunder, Quitten 
 

Portion Glace 3 Sorten Glace oder Sorbet 8.50 
 

Frappée Erdbeere, Banane, Schokolade, Vanille, Mocca 7.50 
 

Café Glacé 9.00 
 

Hausgemachtes Caramelköpfli mit Schlagrahm 9.00 
 

Portion Meringue mit Schlagrahm 7.50 
 

Meringue Glace mit Schlagrahm 11.00 
 

Birchermüesli mit frischen Früchten und Schlagrahm 10.00 
 

Frischer Fruchtsalat 10.00 
 

Coupe Dänemark 11.00 
 

Bananensplit 11.00 
 

Heisse Himbeeren mit Vanilleglace 12.50 
 

Mousse au Chocolat mit Schlagrahm 12.50 
 

Sorbet-Teller "Hof Maran" 12.50 
 

H a u s g e m a c h t e   P â t i s s e r i e 
 

Crèmeschnitte 5.00 
 

Fruchtwähe 6.00 
 

Torte  6.00 
 

Portion Schlagrahm 1.50 
 
 

Alle Desserts und Pâtisserie werden frisch zubereitet! 


